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GUL RECELI

1 yemek tabagi dolusu pembe gil yapragi
4 su bardag seker
1 limon

Gul yapraklarinin ug sert kisimlarini bigakla kesiniz. Bakir bir tencereye 4 su bardadi su koyup kaynatiniz. Gl
yapraklarini ilave edip yumusayincaya kadar pisiriniz.

Sekerini katip, eritiniz. Liman suyunu ilave edip regel kivamina gelinceye kadar kaynatiniz. Sicak olarak
kavanozlara bosaltiniz. Soguyunca kapagini sikica 6rtlip serin bir yerde bekletiniz.

ML® Kizilcik Marmelati icin tiklayin
ML® Kizilcik Marmelati (gorsel)
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