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MANDALINA RECELI

1 kg. mandalina
1 limon
7-8 su bardagi seker

Sekeri tencereye koyup 5 su bardadi su ilave ederek orta kivamda surup hazirlayiniz. Mandalinalari yikayip
kabuklarini soyup, bigak ucu ile birkag yerinden deliniz.

Mandalinalar tencereye koyup, Uzerini 6rtiinceye kadar sicak su ilave ediniz. Orta hararetli 1sida bes dakika
kaynatip suyunu sizutndz. Aciiginin gitmesi igin iki kere daha suyunu degistirip beser dakika kaynatiniz. Son
suyunda yumusayincaya kadar pisirip, suyunu siztindz.

Yumusayan mandalinalari uzunlamasina ikiye bélinlz. Yarim daire seklinde dilimleyerek, ¢ekirdeklerini
¢ikartiniz. Kivamli suruba mandalina dilimlerini ve limon suyunu ilave edip hafif hararetli 1sida regel kivamina
gelinceye kadar kaynatiniz. Sicakken isitilmis kavanoza bosaltip soguyunca adzini sikica kapatiniz.
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