B

"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUVILI KEK

Biskdvi icin:

1 kahve fincani tereyagi

3 yumurta

2 corba kagiJi tozseker

4 kahve fincani pudra sekeri
2 kahve fincani toz badem
1 kahve fincani un

Sos igin:

5 kahve fincani un

2 kahve fincani tozseker
2 ¢orba kasiJI neskafe

2 su bardagi su

Krema igin:

1 yumurta aki

1 cay bardagi tozseker

2 ¢orba kasiJI neskafe

1 cay bardagi su

1 cay bardag tereyagi
Uzeri icin:

1 kahve fincani sit kremasi
75 gr sade cikolata

Bisklviyi hazirlamak igin; tereyagdini eritip sogutun. Yumurtalarin sarilari ile aklarini ayirin. Aklarini tozgekerle kar
halinde ¢irpin. Sarilarina pudra sekeri ilave edip iyice ¢irpin. Yumurta akini ilave edip hafifce karistirin. Toz
badem ve unu ekleyip yavag hareketlerle karigtirarak puriizstiz bir hamur haline getirin.

Genis ve dikddrtgen bir firin tepsisine yagdh kagdit déseyin. Hamuru tepsiye yayin. Onceden isitilmis 200 dereceye
ayarl firnda 6-7 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Kuruyup katilagsmadan énce kibrit kutusu
blyUkliginde dikddrtgen parcalara kesin.

Sos icin; un, tozseker ve kahveyi Ilik suda eritin. Koyulagincaya kadar kisik ateste surekli karigtirarak pisirin.
Atesten alip karigtirarak sogutun.

Krema icin; yumurta akini tozsekerin yarisiyla kar halinde ¢irpin. Kalan tozseker ve kahveyi 1 ¢cay bardadi sicak
suda eritip ¢irpiimis yumurta akina yavas yavas ekleyerek yedirin. Karisimi sogutup oda sicakhginda
yumusatiimig tereyagini ilave ederek cirpin. )

Hazirladiginiz biskivilerin Ggte birini servis tepsisine dizin. Uzerlerine bir kat sos, bir kat krema striin. Tekrar bir
kat bisklvi dizip sos ve krema seklinde malzeme bitinceye kadar islemi tekrarlayin. Buzdolabinda 2 saat
bekletin.

Uzeri igin; kremay! isitin. Gikolatayi kiigiik pargalar halinde kremaya ekleyip karistirin. Pastayi buzdolabindan
¢ikarip kremay!i Uzerine yayin ve tekrar buzdolabina alin. Sojuduktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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