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MEYVE SEKERLEMELI KEK

1 paket margarin

3 su bardagi un

2 su bardagi pudra sekeri

5 yumurta

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

3 ¢orba kasidi hindistancevizi

2 kahve fincani kuru 0zim

2 kahve fincani kirilmig findik

1 kahve fincani portakal kabugu sekerlemesi
1 kahve fincani incir sekerlemesi
1 cay kasigi vanilya

Margarini eritip sogutun. Pudra sekeri ile iyice ¢irpin. Cirpmaya ara vermeden yumurtalari birer birer ilave edin.
Un, kabartma tozu, sut, hindistancevizi, kuru Gzim, findik, vanilya ve her iki sekerlemeyi derin bir kapta
karnstinin. Yumurtali karisimi ilave edip purtizstiz bir hamur elde edinceye kadar ¢irpin.

Dikdortgen bir kek kalibini yaglayip hafifce un serpin. Hamuru kaliba bosaltip énceden isitiimis 170 dereceye
ayarl firnda 35-40 dakika pisirin, 1lik veya soduk olarak servis yapin.
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