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ALMAN PASTASI

3 su bardagi un

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 kahce fincani siviyag
Kremasi icin:

2 yumurta

1 su bardag seker

2 su bardagi sut

3/4 su bardagi un

1/2 paket vanilya

Sisi icin

1 corba kasigi recel suyu
1 corba kasigi findik

Pastanin hamurunu hazirlayiniz, hamurdan 2 ceviz blyUkligunde parcalar alip, yuvarlayarak hafif yassiltiniz.
Yaglanmis tepsiye aralikli dizip bir misli blylytnceye kadar mayalandiriniz. Orta hararetli firrnda pembe renkte
pisiriniz.

Kremasi i¢in, bakir bir tencereye yumurta, seker ve unu koyunuz. Karistirarak yavas yavas sutu ilave ediniz.
Orta hararetli 1sida karigtirarak pisiriniz. (PitUrlG olmamasi i¢in koyulagsmasina yakin ¢ok hizl karigtiriniz.)
Vanilya katip karistiriniz.

Pisen hamurlari enine ikiye kesip aralarina pasta kremi koyarak kapatiniz, Gizerine regel suyu surdp kiyilmig
findikla sUsleyiniz.
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