—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI PIDE

3 su bardagi un

1 kibrit kutusu kadar yas maya

1 kahve fincani yag

1 tath kasidi toz seker

1 cay kagigi tuz

Iciigin :

1/2 kG¢Uk kalip beyaz peynir (200 gr.)
1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

1 yumurta

Mayaya tuz ve seker katarak 3/4 su bardagi ilik su ilavesi ile i1slatiniz. Unu derin bir kaba eleyiniz. Yagd ve mayayi
katip yodurunuz. llik bir yerde hacminin iki misli oluncaya kadar bekletiniz.

Rendelenmis peynire kiyilmis maydanoz, dereotu, yumurta aki katip karigtiriniz.

Hamur mayalaninca tekrar yogurunuz. Yumurta blyutkliginde pargalar alip 1 cm. kaliniginda oval aginiz.
Ortasina peynir karisimi koyup uzun kenarlarini ice dogru kiviriniz. Yaglanmig tepsiye aralikli yerlestirip Gzerine
yumurta sarisi strtintz. llik bir yerde hacminin iki misli oluncaya kadar mayalandirip, orta hararetli firnda pembe
renkte pisiriniz.

ML® Tavuklu Pide icin tiklayin
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