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ELMALI TART

5 su bardagi un

125 gr. margarin

1/2 su bardag siviyag

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi pudra sekeri

1 cay kasigi karbonat

1/2 limon

3-4 kokulu elma

1/4 su bardagi ¢ekilmis ceviz
3/4 su bardagi seker

2 Corba kasigi galeta tozu

1 tath kasidi tarcin

1 yumurta

1 tath kasidi limon kabugu rendesi

Elmali icin hazirlanisi: Toz, sekere limon kabugu rendesi, tar¢in, galete tozu, ceviz, yumurta aki ve rendelenmis
elma katip karistiriniz.

Una margarini yediriniz. Ortasini a¢ip siviyag, yogurt, limon suyunda eritilmis karbonat ve seker ilave ederek
yogurunuz.

25 cm ¢apinda bir tepsi yaglayiniz. Hamurun 1/4 Gni ayirip 3/4 Gna tepsiden iki parmak daha blyik aginiz.
Hamuru tepsiye yerlestirip icine elmali i¢i ddseyiniz. 1/4 hamuru uzunlamasina yarim parmak kalinliginda agip 1
cm. genigliginde seritler kesiniz. EImali i¢in Gzerine esit araliklarla énce boyuna sonra enine yerlegtirip kafes
sevkli veriniz. Yumurta sarisi sUrip orta hararetli firnda pembe renkte pisiriniz.
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