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AC| BADEM KURABIYESI

2 yumurta aki
1 su bardagi badem
1 su bardagi toz seker

Bademlerin Gzerini 6rtiinceye kadar su koyup bir ka¢ dakika kaynatiniz. Kabuklarini soyup, 10 diizgtin badem
ayirarak digerlerini makinadan gegiriniz. Firin tepsisine kagit yayip, Uzerini yaglayiniz.

Yumurta akini sekerle kati kar haline getirinceye kadar ¢arpiniz. Gekilmis bademleri katip tahta kasikla
karistiriniz. Krema torbasina doldurup kagidin tizerine yarim limon seklinde sikip, ortalarina birer badem
yerlestiriniz. Cok hafif hararetli firnda sertlesinceye kadar 25-30 dakika pisiriniz.

ML® Havana icin tiklayin
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