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AYVA TATLISI

4 orta boy ayva
1,5 su bardagi seker
1/2 su bardagi kaymak 1 ¢orba kasidi yesil fistik

Ayvay! yikayip keskin bir bigakla ikiye boliniz. Gekirdek yatagini bigagin ucu ile gikartip kabugunu soyunuz.
Tencereye dizip 2 su bardadi su ilavesi ile hafif hararetli 1sida yumusayincaya kadar pisiriniz. Uzerine sekerini
serpip surubun yarisini ¢ektiriniz.

Ayvalar firin tepsisine kesik kisimlari Uste gelmek Gzere diziniz. Surubunu i¢lerine ddkdip firinda surubunu
koyulastirmiz. Tarcin rengine gelen ayvalari tath tabaklarina yerlestirip soguyunca oyuk kisimlarina yarim ceviz
blyUkliginde kaymak koyarak, tizerine kiyilmis yesil fistik serpiniz.
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