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HASHASLI COREK

1 kibrit kutusu kadar yas maya,
4 su bardag un,

yarim su bardagi yag,

yarim su bardag hashas,
yarim su bardag seker,

1 corba kasigi yogdurt

Mayay!i derin bir kaba koyup Uzerine 1 su bardagi ilik su ve bir fiske tuz ilave ederek 10 dakika bekletiniz. 2
¢orba kasidi yag ve 4 su bardagdi un koyarak yogurup bir hamur yapiniz. Kapagdini értiip hacminin iki misli
oluncaya kadar ilik bir yerde mayalandiriniz. Tekrar yogurup bir beze yapiniz. Yaglanmig tahta Gzerine koyup
Uzerinde yag gezdiriniz. Elle bastirarak 45-50. cm ¢apinda daire sekli veriniz. Artan yagi Uzerine strtniz.
Dairenin yarisina haghas ve seker serpiniz. Diger yarim daireyi haghasli kismin Uzerine kapatiniz. Kapatilan
kismi dikey olarak 3 cm. ara ile bantlar kesiniz. Bantlarin bir ucunu sabit tutup, diger ucunu ayni yéne geviriniz.
Cevirdiginiz gubuklari kendi etrafinda déndirerek yuvarlak bir gekil veriniz. Yaglanmis firin tepsisine bir parmak
ara ile yerlestiriniz. Uzerine yogurt sirlp orta hararetli firrnda pembelesinceye dek pigiriniz. Dilerseniz lizerine
¢orekotu da serpebilirsiniz.

ML® Tahinli Bahce Coredi icin tiklayin
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