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SODALI BOREK

1 adet kabak,

100 gram lor peyniri veya beyaz peynir,
tuz,

karabiber,

1 sise soda,

1 adet yumurta,

1 cay bardagdi zeytinyagi,

3 adet yufka

Kabagi soyup rendeleyin. icine ufalanmig lor peyniri veya beyaz peyniri, tuz ve karabiberi katip iyice
harmanlayin.

Baska bir kapta soda, yumurta ve zeytinyagini iyice karigtirin. Yaglanmis kiigUk bir tepsiye, 2 adet yufkayi
buruguk bir gekilde Ust tste koyun. )

Uzerine, hazirladiginiz kabakli harci yayin. Uzerine dider yufkayi, yine burusuk bir sekilde kapatin ve dilimler
halinde kesin. Bu iglemlerden sonra Gzerine sodall karigimi gezdirerek dékin.

Tepsiyi, 6nceden isitiimis 200 derece firina surtin. 20-30 dakika kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip iinmaya birakin. Dilimlediginiz yerlerden servis tabaklarina ¢ikarip servis yapin.
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