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MEYVELI PASTA

250 gram slizme yodurt,

3 adet yumurta,

1 su bardagi krema,

1 su bardagi un,

3/4 su bardagdi tozseker,

1 paket vanilya,

2 cay kasigi kabartma tozu,
4-5 gorba kasigi meyve sekerlemesi,
1 su bardagi sekerli krema.
Uzerini siislemek igin:
Cikolata veya meyve

Once slizme yogurdu ve sekersiz kremayi mikserle ¢irpin. Ardindan sirayla unu, sekeri, vanilyay, kabartma
tozunu ve yumurtalari ekleyin. lyice cirptiktan sonra meyve sekerlemelerinin yarisini hamura ekleyin. lyice
kanstirdiginiz hamuru hafifce yaglanmis 17-18 cm ¢apindaki bir pasta kalibina bosaltin. 250 dereceye
ayarlanmis firnda 15 dakika pigirin. Sonra firinin sicakligini 200 dereceye indirin. Yaklasik 1 saat kadar pigirin.
Finndan ¢gikarmadan énce ortasina bir kiirdan batirarak pigip pismedigini kontrol edin. Firindan ¢ikardiktan
sonra sogutun. Cirpilmis kremayla Uizerini ve yanlarini kaplayin. Meyve veya gikolata ile stsleyerek servis yapin.
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