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FIRIN SUTLAGC

1/4 kahve fincani piring unu
1/4 kahve fincani nisasta

1 kahve fincani piring

1 su bardagi seker

8 bardak st

2.5 bardak su

1 gr damla sakiz

1 kahve kagiJi tuz

1 cay kasigi vanilya

Pirinci ayiklayip, yikadiktan sonra bir blylk bardak suyla birlikte yumusayana dek pisirin. Yedi bardak sGt,
tuzu ve dévilmis ¢am sakizini ocakta kaynatip igine pirinci ilave edin. Pri¢ ununu ve nisastay kalan sGtle ezin.
Elde ettiginiz harci tahta kagsikla hizli hizli karistirarak site katip, on dakika kaynatin. Sekerini ekleyin. Karigtirip,
koyulasana dek pisirdikten sonra sitlaci isiya dayanikli kaselere doldurun. Kaseleri icinde su bulunan bir tepsiye
oturtup, Ustleri kizarana dek pisirin.

ML® Portakalli Sitlac icin tiklayin
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