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FIRINDA MAKARNA

2 paket 2 numara makarna
2 kalip beyaz peynir

200 gr rendelenmis taze kasar
/2 paket margarin

2 adet yumurta

Makarna kaynar suda 20 dakika kadar butiin olarak, hi¢ kirnlmadan haglanir. Makarnanin yapigsmamasi igin
kaynama suyuna 1-2 damla sivi yag damlatilir. Haglanan makarna bir kevgire alinir, szullp Gzerine soguk su
dokaldr. Diger tarafta beyaz peynir bir ¢atalla ezilir ve rendelenmig kasar, ¢irpiimig iki yumurta, hafifce eritilmig
margarin karigtirilir. Bu karigsimin icine makarna da ilave edilip, iyice karistirilip payreks bir kaba dékdlur. Uzerine
taze kasar rendelenir ve 170 dereceye ayarlanmis firinda Uzeri kizarana kadar yaklagik bir saat kadar pigirilir.

ML® Kornisonlu Makarna igin tiklayin
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