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MANTARLI HAZIR YUFKA BOREGI

3 hazir yufka

3 yumurta

1/3 su bardag siviyag

1/3 su bardagi st veya yogurt
ici igin:

1 avu¢ mantar

1/2 ¢orba kasigi un

1/2 ¢orba kasigi salga

1 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi kasar rendesi

Yumurtay! bir kAseye kirip, gatalla garpiniz. Stti ve yagi ilave edip karigtiriniz. Yufkalari 4 egit pargaya bolip Ust
Uste koyunuz. Uzerine 2 ¢orba kagigi yumurtali karigimdan koyup her tarafina yayiniz. Ug kdsesini ortada
birlestirerek kare sekline getiriniz. Ortasina bir miktar mantarla karistinimis kasarli i¢ koyup kenarlarini bohga
gibi kapatiniz.

Kapanan kisim alta gelmek Uzere yaglanmis tepsiye yerlestiriniz. Diger yutkalari da ayni sekilde hazirlayip yan
yana diziniz. Ustlerine artan karisimdan siirerek orta hararetti firnda pembe renkte pisiriniz.

igin Hazirlanmasi: Tencereye tuz, su koyup kaynatiniz. Mantarlari tavla zari kadar dograyip tencereye atip 10
dakika pisiriniz. Yag, un ve salcayi hafif hararetli 1sida 2-3 dakika karistirip, suyuyla birlikte mantarlar katiniz
biraz daha beraber kaynatip, ocaktan aliniz, soguyunca igine 1 su bardagi kasar rendesi katip iyice karistiriniz.
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