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MISKET KOFTE

Bayat ekmek
600 g kiyma

1 sogan

1 bag maydanoz
1 yemek kasigdi tereyagi
2 yumurta

tuz

karabiber

kirmizi biber
200 g peynir
Galete unu
kizartma yag

1. Ekmegi suya bastirip sikin. Kiymaya ekmegi karistirin. Sogani ve maydanozu kiyin. Sodani ve maydanozu
sote edin ve biraz sogumaya birakin.

2. Sogani, maydanozu ve yumurtalari kiymaya karistirin. Tuzunu ve biberini ayarlayin. Kig¢ik toplar yuvarlayin,
her topun igine ki¢Uk bir parca beyaz peynir koyun.

3. Kofteleri galete ununda gevirip kizgin yagda 5 dakika kizartin.

4. Ister yesil ister patates salatasi ile sofraya getirin.
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