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KREM KARAMEL

6 kisilik

100 gr. esmer seker,
1 baton vanilya,

400 ml. tam yagh suit,
100 gr. krem santi,

4 yumurta,

100 gr. seker.

Krem karamel kaliplarini sicak suya koyun. Firini 160 derecede isitin. Genig bir tencereye yarisindan az su
doldurun, tencereyi firina koyun.

Esmer sekeri 2 yemek kasigi su ile kiglk bir tencerede karigtirin, orta ateste karamel haline getirin.

Kaliplari sudan ¢ikartin ve damlamaya birakin, karamelin yarisini ince bir tabaka halinde igine dékun.

Kalan karameli 2 kasik su ile bir tagim kaynatin. Baton vanilyanin ortasini yarin, igine kaziyin. Stt, krem santi ve
vanilyayi isitin, yumurtalar ve sekeri mikserde ¢irpin. Sicak sutl azar azar yedirin. Yumurtal sttl bir sizgegten
gecirerek kaliplarin icine ddkin. Kaliplar firindaki tencerenin igine koyun. Tencereyi yaldiz folyo ile értlin, krem
karameli 45 dakika sertlegsmeye birakin.

Ustl kapal kaliplari buzdolabinda birka¢ saat sogumaya birakin.

Servisten dnce kremin kenarlarini bigak ile sdkiin, kaliplari ters cevirin, kalan karamel ile servis yapin.
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