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DOMATESLI SEHRIYE CORBASI

Malzemeler:

2 Orta Boy Domates

5-6 Adet Sivri Biber

1 Adet Kirmizi Biber

1 Tath Kagi§i Biber Salgasi

1 Tath Kasigi Domates Salgasi
3/4 Gay Bardagi Sivi Yag

1 Su Bardag Arpa Sehriye

1 Yemek Kasigi Nane

Domates, sivri biber, kirmizi biber ve salgalari robotta incecik ¢ekin, birbirlerine karigip koyu bir sos kivaminda
olsunlar. Bir tencereye sivi yagi koyup kizdirin, domatesli karigimi ekleyin ve 2-3 dk. kavurun. 1 Lt. su ekleyin ve
karisim kaynayinca altini kisin. Kisik ateste 30 dk. kaynatin. Arpa sehriye yada tel sehriyeyi ekleyin ve sehriyeler
yumusayincaya kadar pisirin. Bu asamada ¢orba g6ziiniize ¢ok koyu goérundrse bir miktar kaynar su ekleyin.
Sehriyeler pistiginde naneyi ekleyin ve hizlica karistirip altini kapatin.
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