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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Hamur:

250 gr. yumusak tereyagi,

100 gr. pudrasekeri,

200 gr. nisasta,

70 gr. un,

30 gr. kakao,

50 gr. hindistancevizi siitii pudrasi.
Ici:

120 gr. ananas sekerlemesi,
Garnitar:

80 gr. pudrasekeri,

10 gr. hindistancevizi sttl pudrasi,
1-2 kasik limon suyu,

30 gr. ananas sekerlemesi.

1. Tereyag, pudragekeri, nigastayi, unu, kakaoyu ve stiztilmig hindistancevizi sttt pudrasini puriizsiiz hamur
haline getirin. Uzerine 6rtin ve 30 dakika sogutun.

2. Ananas pargalarini kiip halinde dograyin. Firini 180 dereceye ayarlayin.

3. Ellerinizi unlayin. Ceviz buyUkliginde parcalar koparin, bastirin, Gzerine bir miktar ananas koyun.
Kurabiyeleri kagith bir tepsiye dizerek 15 dakika pisirin, iinmaya birakin.

4. Pudrasekeri, hindistancevizi, limon suyu ve ananas dilimleri ile garnitir yapin.
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