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ELMALI PAY

1 (blyUk) paket margarin
4 corba kasigi soguk su
2 kase un

1 tutam tuz

Harci igin:

3 adet elma, kusbasi dogranmis
1 ¢orba kasigi piring unu
5 ¢orba kasigi seker

1 ¢corba kasigi un

1 paket vanilya

Kuru Gzm

Targin

Ceviz

Sert bir hamur hazirlayip, ikiye bolin. Merdaneyle ile agip, bir pargasini tart kalibina yayin. Meyveli harci
karistinp, Gzerine yerlestirin. Yagin artan kismini dograyin, hamurun ikinci pargasi merdaneyle agip Ustine
yayin. Bigadin ucuyla Uzerine gizgiler ¢izin. 45-50 dakika, 175 derecede pisirin.
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