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SEKILLI KURABIYELER

Hamur:

150 g. yagdsiz slzme yogurt
75 g. seker

1 paket vanilya

4 yemek kasigi sut

3 yemek kasi@i sivi yag
300 g. un

1 paket kabartma tozu
Usti:

Yarim yumurta aki

250 g. pudra sekeri
100 g. bitter ¢ikolata
10 g. margarin

1. Yogurt, seker, vanilya, st ve sivi yadi tahta kagik ile kanstirin. Una kabartma tozu karistirin ve ilave edin.
Hamur yogurun. Hamuru 1 saat sogutun.

2. Firini 200 derecede isitin. Beyaz kartondan farkli boylarda sekiller kesin.

3. Hamuru agin, kartonlar Ustiine koyun, sekilleri kesin. Kesilen hamur parcalarini kagith bir tepsinin Usttine
dizin, yaklagik 15 dakika pisirin ve iinmaya birakin.

4. Yumurta akini sdyle bir karistirin, pudra sekeri ile krem halini alana dek cirpin. Sekeri ince delikli bir pasta
torbasina doldurun, susleri yapin. Gikolatayl benmaride eritin, ¢ikolata ile garnitlr yapin. Kuruduktan sonra
kurabiyeleri saklayabilirsiniz.
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