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GUL RECELI

225 gr. regellik gl

6 bardak toz seker

3 bardak su

2 gorba kagsidi limon suyu

Regellik glillerin saplarini ayiklayip iyice yikayin. Sonra ince ince kiyin.

Bir tencereye 3 bardak su koyarak gulleri de ilave edin.

Tencerenin agzi agik olarak, surup koyulasincaya kadar kaynatin. Sik sik karigtirin.

Surup koyulasinca, limon suyunu ilave edin.

Iki tasim daha kaynatin. Regelin kivama geldigini anlamak icin bir kasikla alip, su dolu ¢cay bardagina damlatin.
Toparlanip camlagiyorsa, kivamini bulmug demektir.

Tencereyi atesten alip, sogutun. Kapakli kavanozlara doldurun.

ML® Kiraz Receli icin tiklayin
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