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DÜĞÜN ÇORBASI

6 su bardağı su
1/2 kahve fincanı un
500 gram koyun veya kuzu eti
2 tane yumurta
1 tane limon
2 çay kaşığı tuz
4 çorba kaşığı sade yağ veya mutfak margarini
1 çay kaşığı kırmızı biber.

Et, çok ufak doğranır, bir tencereye konulur, su ilave edilir. Ateşe bırakılır, bir kaynama alır almaz biriken köpüğü
kevgir ile alınır. Bir saat kadar, orta ateşte kaynatılır. Diğer bir kaba iki yumurtanın sarısı ve limon konulur, bir
bardak su ilave edilerek telle, 3-5 dakika çırpılır. Ocak üzerinde kaynayan çorbaya ilave edilir. Bir iki kaynama
alır almaz çorba ateşten indirilir. Başka bir kapta yağ kızdırılır, içerisine, kırmızı biber konulur. Bir dakika
kavrularak süzdürülür, çorbaya ilave edilir. Porselen bir çorba kâsesi ile servis edilir.

ML® Sakalaçarpan Çorbası için tıklayın
ML® Sakala Çarpan Çorbası (görsel)

© lezzetler.com tarif no:2004 • adı:Düğün Çorbası • gönderen:Güzellik • indirme tarihi:24.04.2024 - 18:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/dugun-corbasi-vt245
https://tr.ml.md/sakalacarpan-corbasi-vt1601
https://video.lezzetler.com/sakala-carpan-corbasi-gorsel-vt50297
http://www.tcpdf.org

