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DUGUN CORBASI

6 su bardagi su

1/2 kahve fincani un

500 gram koyun veya kuzu eti

2 tane yumurta

1 tane limon

2 cay kasi§i tuz

4 corba kasig sade yag veya mutfak margarini
1 cay kasigi kirmizi biber.

Et, cok ufak dogranir, bir tencereye konulur, su ilave edilir. Atese birakilir, bir kaynama alir almaz biriken képigi
kevgir ile alinir. Bir saat kadar, orta ateste kaynatilir. Diger bir kaba iki yumurtanin sarisi ve limon konulur, bir
bardak su ilave edilerek telle, 3-5 dakika cirpilir. Ocak Uizerinde kaynayan ¢orbaya ilave edilir. Bir iki kaynama
alir almaz ¢orba atesten indirilir. Bagka bir kapta yag kizdirlir, i¢erisine, kirmizi biber konulur. Bir dakika
kavrularak stzdurdlir, gorbaya ilave edilir. Porselen bir gorba kasesi ile servis edilir.

ML® Sakalacarpan Corbasi icin tiklayin
ML® Sakala Carpan Corbasi (gbrsel)
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