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MAKARNA SALATASI

100 gr. kalin serit makarna
Tuz

3 yemek kasi@i sivi yag
100 gr. sultani bezelye veya yesil fasulye
2 domates

Karabiber

Yarim demet dereotu

1 yemek kasigi sirke

50 gr. mayonez

75 gr. yagdh yogurt

100 gr. jambon (dilim)

Makarnalari tuzlu suda 1 yemek kasidi yag ile az haslayin. llik suya tutun, siiziin. Bezelye veya fasulyeleri
temizleyin, az tuzlu kaynar suda 2 dakika haslayin. Stiziin, soguk suya tutun, makarnayla karistirin. Domatesleri
4'e bolun, sap kisimlarini temizleyin, suyu ve gekirdeklerini ¢ikarin. Kalan etli kismi incecik seritlere kesin. Tuz,
karabiber ile blyUk bir kasede karigtirin. Makarnalar, domatesleri ve dereotunun yarisini koyarak karigtirin.
Mayonezi yodurtla karistirin, karabiber koyun. Geri kalan dereotunu ¢ok ince kiyin ve mayoneze katin. Makarna
salatasini blyuk bir servis tabagina alin, sosu kasik kasik Uzerinde gezdirin. Serit serit kestiginiz jambonu
yaninda servis yapin.
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