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FISTIKLI KADAYIF

Seda Pastanesi Cukurambar

Malzemeler

1 kg. ¢ig tel kadayif,
200 gr. antepfistigi ici,
bir miktar camfistig,
250 gr. aygicek yagi
Serbeti igin:

1,5 kg. toz seker,

750 ml. su

Yapiligi

Kadayiflar tel tel kirilir. 1 kg. kadayif ikiye bolinUr. Kadayiflarin yarisi 150 gr. yagla yaglanmig tepsinin icerisine
basilir. Arasina doéviilmus fistik serpistirilir ve kadayiflarin ayirdigimiz diger yarisi da tepsiye konur. Kadayiflarin
Uzeri ayni blyUklUkte bir tepsi ile bastirilarak sikistirilir. Onceden 180 derece isitiimis firinda Gzeri kizarincaya
kadar pigirilir.

Ustl pistikten sonra, kadayif baska bir tepsi yardimiyla gevrilir. Tepsinin kenarlarina az bir miktar yag damlatilir
ve tekrar firna surdlir. Kadayifin her iki tarafinin da glizelce kizarmasi saglanir. Bu arada serbeti hazirlanir. 1,5
kilo seker ve 750 mi su ocakta kaynayincaya kadar karistirilir. Kaynadiktan sonra 5 dakika daha pisirilir.
Kadayifin her iki tarafi da pistikten sonra serbet sicak olarak kadayifin Gzerine dokuldr. Kadayif serbeti iyice
emdikten sonra Uzeri gam fistigi, dévilmuas antepfistigi ici ile stslenerek servise sunulur.
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