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ISPANAK CORBASI

1 kg 1spanak

3 orta boy sogan

1 ¢corba kasigi yag

2 kahve fincani un
2,5 litre etsuyu

yarim ¢orba kasigi tuz

Ispanaklarin yapraklarini yikayip, 5 dakika haglayin, stizip sikin. Yagi eritin. Piyazlik dogranmig sogani katip 4-5

dakika kavurun, ununu ilave edip, iyice karistirdiktan sonra tuzu ve etsuyunu katip orta atese koyun. Arada bir
karistirarak pigirin, Ispanaklari ilave edip 1-2 dakika daha pigridikten sonra, slizgegten gecirerek servis yapin.

ML® Ispanak Corbasi icin tiklayin

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 17.01.2024
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