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PORTAKALLI KURABIYE

Yaklasik 40 adet

300 g un,

2 yumurta sarisi,

1 tam yumurta,

150 g toz seker,

1 portakal kabugu rendesi,

2 yemek kasigi portakal suyu,
200 g tereyag..

Garnitar:

4 yemek kasigi pudra sekeri,

1 yemek kasigi mango surubu,
4 portakal (kabuklari ilach olmasin),
1 yemek kasigdi toz seker.

1. Un, yumurta sarisi, seker, limon kabugu, portakal suyu ve tereyadi parcalari ile hamur yogurun. Hamuru top
halinde folyoya sarin, 1 saat buzdolabinda bekletin.

2. Finni 180 derecede isitin.

3. Hamuru azar azar unlu zemin Usttinde agin, sekiller kesin. Kurabiyeleri kadith bir tepsiye dizin, 12 dakika
pisirip ihnmaya birakin.

4. Garnitlr igin pudra sekerini eleyin, mango surubu ile karistirin. Sekeri minik bir posete doldurun, posetin
kdsesini kesin, kurabiyeleri sisleyin.

5. Portakallari sicak su ile iyice yikayin. Kabuklarini soyun. Seker ve 2 yemek kasigi su ile surup hazirlayin,
portakal kabuklarini batirin. Portakal kabugu ile garnitir yapin.
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