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ELMALI PAY

Malzemesi:

2 adet elma,

3 yumurta,

1 su bardagi toz seker,

1 tablet Hiner Pratik (125 gr),

1 su bardagi yodurt,

3 su bardagi (375 gr) Hiner Un,
1,5 paket kabartma tozu,

1 paket Hiner Vanilin,

1 cay kasigi targin.

Elmalar soyup rendeleyin. Targin ve 1 kasik toz seker ekleyip karistirin. Hiner Yagi eritip yumurta, yogurt, toz
seker, Hiiner Un, kabartma tozu ve vanilini ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur yapin. Hamuru 10 dakika
buzdolabinda bekletin. Hamuru, yaglanmis ve unlanmig tart kalibina yayin. Uzerini elma rendesi ile kaplayip
Onceden isitilmis 175 dereceye ayarli firinda pembelesene kadar pisirin. Soguyunca servis yapin, afiyet olsun.
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