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BALLI KURABIYE

ici icin:

1 cay bardagi bal

1,5 su bardag ceviz

1 cay bardad seker

2 adet yumurta aki
Hamuru igin:

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

1 su barda@i aygicek yagi
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Hamur malzemesi yogrulur, 20 dakika dinlenmeye birakilir. Bu sirada i¢ malzemesi karigtirarak hazirlanir.
Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir. Gay tabag: biyuklaginde agilir. Ortasina yeteri kadar i¢ konur. Kenarlari
yukari toplanarak, top seklinde kapatilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda
pembelesene kadar pigiririlir. Firindan ¢ikar ¢gikmaz Gzerine pudra sekeri elenir.
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