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DOMATES SOSU

2 bas sogan

5 adet domates

4 su bardagi su

1 ¢corba kasigi un

4 corba kasig margarin
Yarim gorba kagsidi tozseker
2 kahve kasigi kirmizibiber

Sogani ince ince dograyin, yag ve yeterli miktarda tuz ile birlikte tencereye koyup, orta ateste soganlar iyice
pembelesinceye dek kavurun. Sonra un ilave edin ve 3-4 dakika unla birlikte karistinrip, kavurun. Domateslerin
kabuklarini soyup, ¢ekirdekleri ¢gikardiktan sonra kip kiip dograyin ve tencereye atin. Domatesler iyice
ezilinceye dek sik sik kanstirarak pisirin. Sonra su, kirmizibiber ve toz seker katip, kanstirin ve koyulasincaya
dek tencerenin lzerini 6rtmeden kaynatin. Sos koyulastiginda stizgece koyun ve Uzerine bir kasik yardimiyla
bastirip, stiztn.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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