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FIRINDA ISPANAKLI YUMURTA

250 gr. 1spanak

2 adet yumurta

1/4 orta boy sogan

1 dis sarimsak

2 tatl kagig zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kimyon

Ince dogranmis sogan dustk 1sida kavrulur. Dogranmig ve yikanmis ispanak ilave edilip 5 dakika daha kavurma
islemine devam edilir. Sarimsak, tuz, karabiber, kimyon ve yeteri kadar su eklenir. 15 dakika kisik ateste pisirilir.
Tepsiye dizilen karigsimin Uzerine yumurtayi kirdiktan sonra daha énceden isitiimis 160 derecelik firinda 15
dakika pisirilir ve servis edilir.
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