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SEBZELI MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1'er adet kabak, havuc

2'ser adet domates, sivri biber
3 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasi§i aycicek yad

6 su bardadi et suyu

Tuz, karabiber

Mercimek i¢inde 3 su bardadi su bulunan tencereya aktarilir. Orta ateste pismeye birakilir. Pismesine yakin
kicUk dogranmis sebzeler eklenir. Bu arada baska bir tencerede un ve yagd kavrulur. Un pembelesmeye
baslayinca 1 su bardagi soguk su karistirarak eklenir. Daha sonra iki karisim birlestirilir. Et suyu, karabiber ve
tuz katilir. Karigtirarak bir tagim kaynatilir. Sicak olarak servise sunulur.
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