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KURU KAYISI TATLISI

1 kg. kuru kayisi,

2 su bardagi toz seker,
1 su bardag su.

1 paket Sekerli Vanilin.
Uzeri igin;

2 paket Krem Santi,
1.5 su bardagdi sit.

Hazirlanisi: Kuru kayisilar aksamdan suda bekletiniz. Bir tencereye kayisi, toz seker ve suyu koyup, koyuca bir
surup haline gelinceye kadar pigiriniz. Kayisilar soguduktan sonra herbirinin arasina hazirladiginiz krem santiyi
koyarak servis tabagina aliniz. Kalan surubu krem santili kayisi tatlisi Gzerine ddkerek servis yapiniz.
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