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PIRINC SALATASI

250 g piring

Tuz

Yarim bag yesil sogan
2-3 adet sivri biber

2 havucg

75 g i1spanak

1 tath kasidi tereyad
1-2 tath kasigi kori

4 yemek kasigi sivi yag
Karabiber

2 yemek kasigi sirke
10 g taze zencefil

150 g krema

1 yemek kasigdi limon suyu

Pirinci haglayin, hagslama suyunu dokiin. Pirinci soguk sudan gecirin ve stizliimeye birakin. Sogan ve biberleri
aylklayarak dograyin. Havuglar incecik gubuklar halinde kesin ve biraz tereyadinda ¢ok fazla yumusatmadan
pisirin. Ispanagi ayiklayarak yikayin, suyunu stizin. Ispanagi kiyin.

Koriyi sivi yaga karigtirin. Bitin malzemeleri karigtirin. Zencefili rendeleyin ve kremaya katin. Kremayi limon ve
tuz ile tadlandirin. Salatayi krema ile dekore edin.
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