SEBZELI PILAV

1 cay bardag piring

1 tane tavuk budu

3-4 tane karabiber

3-4 tane top yenibahar

1 yemek kasigi i¢ bakla

1 yemek kasigi bezelye

1 yemek kasigr sam fistigi
1 yemek kasigi kuru nane
2 yemek kasigi tereyagi
5-6 dal dereotu

1 tane kiguk kuru sogan

Tavuk haglanir, didiklenir, pargalanmis yenibahar ve karabiber eklenir. Kiip dogranmig sogan tereyaginda
kavrulur. I¢ bakla yari haglanir. Kabugu soyulur. Bezelye de yari haglanir. I¢ bakla, bezelye ve tavuk soganin
Uzerine eklenir. Stizllmus piringler de eklenir. 1,5 gay bardadi kaynar tavuk suyu eklenir. Pisirilir, dogranmis
dereotu eklenir ve demlendirilir.

Ug cesit pilav dinlendikten sonra, servis tabagina 1 kiigik kase safranl pilav alinir. Ters gevrilir. Ayni sekilde
domatesli pilavdan alinir, ters gevrilir. Sebzeli pilavdan da alinir. Ters gevrilir. Domatesli pilav kiraz domates ile,
safranli pilav haglanmis nohut ile, sebzeli pilav haglanmig bezelye ile stslenir. Uziim hosafi ile servis yapilir.

ML® Semizli Pilav igin tiklayin

Fotograf "gulcan yilmaz" tarafindan gonderildi. 15.02.2018
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