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BASEMELLI TAVUK

1 adet butin tavuk

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 su bardagi rende kasar
Tuz

Karabiber

Tavuk parcalara kesilir. Tencereye konur tizerini az gececek kadar su eklenir. Dagiimadan, yumusayana kadar
haglanir. Diger tencereye un ve tereyadi konur. Un pembelesene kadar kavrulur. Uzerine soduk st ince
akitilarak karstirmaya devam edilir. Kivam alinca tuz ve karabiber eklenir. lliyinca tizerine rende kasar ve
yumurta eklenir karistirilir. Haglanmis tavuk sudan siiziilerek alinir, Payrex kaba dizilir. Uzerine énce karabiber
ve tuz serpilir. Sonra bagemel sos gezdirilir. Onceden i1sitilmis 190 derece firnda pembesene kadar pisirilir.
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