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CILBIR

yumurta

yogurt
sarimsak
margarin

toz kirmizi biber
tuz

Genisce bir sahanin yarisina kadar su koyun, tuz ilave edin ve normal ateste kaynatin. Kaynayan suyun igine
istenildigi kadar yumurta kirin ve kapagi kapatarak kayisi olana kadar bekleyin. Sarimsaklari déverek yogurtla
karistinin. Tabaklara 6nce sarimsakla yogurdu koyun Uzerine pisen yumurtalar kevgirle stizerek yerlestirin. Harli
ateste margarini eritin toz kirmizi biberi ilave edin ve biber yanmadan yumurtalarin Gzerinde gezdirin.

ML® Ispanakli Cilbir icin tiklayin
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