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TEREYAGLI KURABIYE

Hamur:

200 g un,

80 g seker,

1 paket vanilya,

2 yumurta sarisi,

100 g soguk tereyag,
Usti:

1 yumurta aki,

250 g pudra sekeri,
gida boyasi.

Hamur: Sogduk ellerle cabucak hamur yogurun. Hamuru top halinde folyoya sarin ve en az 1 saat soguk bir
yerde bekletin. Soguduktan sonra hamuru unlu zemin Ustinde bigak sirti kaliniginda agin. Cesitli sekiller kesin.
Sekilleri kagith bir tepsiye dizin. Firini 175 derecede isitin, kurabiyeleri 10 dakika pisirin. Pistikten sonra kagit ile
birlikte tepsiden alin ve sogumaya birakin.

Ustl: Yumurta akini biraz ¢irpin, azar azar pudra sekeri ilave edin. 1-2 kasik dolusu kadarini bir torbanin igine
koyun, gerisini gida boyalari ile boyayin. Renkli sekeri sdriin, torba icindeki sekerle garnitir yapin.
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