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CIKOLATALI PASTA

4 adet yumurta

3 fincan un

3 fincan seker

1 fincan 1k su

1 paket kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Sosu icin:

3 bardak sit

1 paket krem santi

1 paket bitter ¢ikolata

Yumurta ve sekeri karigtirin Gzerine diger malzemeleri ekleyerek ¢irpin. 180 derece 1sili firnda 30-40 dakika
pisirin.

sosun hazirlanisi : Krem santiyi 2 fincan soguk sit ile hazirlayin. 1 fincan sit ile de gikolatayi ocakta eritin.
Firindan ¢ikarttiginiz kekin Gzerine dékin ve soguyunca Uzerini krem santi ile kapayin. En Uste de erimis
cikolata dokdin.

ML® Hasbahce icin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 07.03.2021
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