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CIKOLATALI CHEESECAKE

1 paket yulafli bisklvi

50 gr tereyadi

1 su bardagi pudra sekeri

3 adet yumurta

1 paket labne peyniri

1 paket vanilya

1 gay bardagi bugday nigastasi
Uzeri igin:

2 paket bitter ¢ikolata

Bisklvi robottan gegirilerek un haline getirilir. Eritiimig tereyagiyla iyice yogrulur. 25 santim gapinda kelepgeli
kaliba bastirarak yerlegtirilir. Diger tarafta derin bir kabin igine yumurta ve seker konur, iyice girpilir. Uzerine
labne peyniri, nisasta ve vanilya eklenir. Biskivili tabanin tizerine dékilir. Onceden isitiimig 180 derece firinda
yarim saat pigirilir. Firindan ¢ikip, sogurken gikolata Ben-Mari usuli eritilir. limig ¢iz kekin tGizerine dékaldr.
Buzdolabinda 2 saat dinlendirilir, servise sunulur.
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