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LIMONLU TERBIYE : Corbanin miktarina gore; 1 veya yarim limon suyuna; 1 tane yumurta sarisi ilave edilip,
elde karigtirilip ¢irpiimasi, ile elde edilir. Gorbaya karigtirilirken; ¢orbanin suyundan 1 kepge ¢orba alinarak,
terbiye icerisinde karistirilarak, gorbanin atesi kisilip, yavasca aktarilirken bir yandan da ¢orba, surekli olarak
karngtirilir. Gorba terbiye ile bir tagim daha kaynatilarak, atesten alinir.

SIRKELI VE SARIMSAKLI TERBIYE : Bir kahve fincani sirke ile 1 - 2 dig, déviilmiis sarimsagin, ¢irpiimasi, ile
elde edilir. ( 4 kisilik gorbaya, 1 yumurta sarisi, 6 - 8 kisilik corbaya ise, 2 yumurta sarisi kullanmak gerekir. )
Terbiye gorbaya karigtirilirken; corbanin atesi k|S|I|r ve terbiye yavasca, corbaya ilave edilip, karigtirilir. Gorba,
terbiye ile de bir tagim kaynatildiktan sonra atesten alinir. Bu terbiye genellikle, iskembe ve paca ¢orbalarinda
kullanilir. Kuru bakliyat corbalarinda ( kuru fasulye, nohut, kuru bérilce v.b. ), yumurta; beyazi ile birlikte,
sarimsak ve sirke ile ¢irpilarak da terbiye hazirlanip, kullanilabilinir.

YOGURTLU TERBIYE : Yumurta sarisi, yodurt ve un karistirilarak, boza kivamindan koyu bir kivama getirilmesi
ile elde edilir. Terbiye ¢corbaya kar|§t|r|l|rken ¢orbanin atesi kisilir, yogurdun kesilmemesi icin, 1 kepge ¢orba
alinarak , terbiyeye ilave edilip karistirilir ve terbiye yavasca, ¢orbaya ilave edilerek, karigtirilir..Corba terbiye ile
de bir tagim kaynatildiktan sonra atesten alinir. Yogurtlu terbiye, genellikle pirin¢ ¢orbalarinda, sehriye
corbalarinda ve bu gorbalar gibi taneli corbalarda kullanilir.

SUTLU TERBIYE : Bir yumurta sarisinin, yarim bardak siit ile karigtirilarak, elde ¢irpilimast ile hazirlanir. Terbiye
corbaya karistirilirken; corbanin atesi k|S|I|r Corbadan bir kepge ¢orba alinarak, terbiyeye ilave edilip, karistirilir
ve terbiye yavasca, corbaya ilave edilerek, karistirilir. Gorba, terbiye ile de bir tagim kaynatildiktan sonra atesten
alinir.

UNLU TERBIYE : Bir kasik un ile bir kagik tereyaginin tavada, pembelesinceye kadar, kavrulmasi ile elde edilir.
Terbiye gorbaya karigtirilirken; corbanin atesi kisilir, corbadan bir kepce gorba alinarak terbiyeye ilave edilip
karistirilir ve ¢corbaya yavasca ilave edilerek, karstirilir. Gorba, terbiye ile de bir tagim kaynatilarak, atesten alinir.
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