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KAYMAKLI EKMEK KADAY IFI

Gerekli malzeme:

2 ekmek kadayifi

6 litre su

Serbeti Icin;

4 su bardagi su

8 su bardagi tozseker
1 ¢orba kasigi limon suyu
5 dig karanfil

Uzeri Igin;

250 gr kaymak
Cekilmis antepfistigi

Ekmek kadayiflarini genig bir tepsiye alin. Pisme esnasinda birbirlerinden ayrilmamasi igin bir kag yerden
kdrdanla tutturun. Uzerine 1lik suyu ilave edip kadayiflar sisinceye kadar bekletin, sekerin 200 gr kadarini ayirin.
Kalan seker ve suyu bir tencerede kaynatin karanfilleri ve limonsuyunu ekleyip bir tagim daha kaynatin ve
ocaktan alin. Ayndiginiz sekeri bir tencerede karamelize edin. Kdpliklesmeye baglayinca kaynamis serbetin
birazini ekleyin. Bir tasim kaynatip kalan serbeti de ekleyin ve karigtirin. Ekmek kadayifinin suyunu sizdn.
Temiz bir bezle Gzerine bastirip kalan suyu iyice ¢ektirin. Serbeti ekmek kadayifinin Gzerine gezdirerek dékip
kisik ateste tepsiyi cevire cevire ve ara siral la serbetini Uzerine ddkerek kaynatin. Ekmek kadayifi serbeti
cekince tepsiyi ocaktan alip sogumaya birakin. Kadayifi, lizerine bagka bir tepsi kapatip ters gevirerek alin.
Ucgen seklinde dilimleyip servis tabaklarina paylastirin. Ekmek kadayifi dilimlerinin Gzerine birer kasik kaymak
ekleyin. Kaymaklarin Gzerine antepfistigi serpip servis yapin.
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