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DILBER DUDAGI

5 su bardagi un

1 yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
Yarim su bardag eritilmis tereyagi
Yarim su bardagi su

1 corba kasigi sirke

1 tutam tuz

15 corba kasigi nisasta

3 su bardagi ¢ekilmis findik
Surup igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

1 limonun suyu

Un ve tuzu hamur yogurma kabina alip ortasini havuz gibi agin. Yumurta, yogurt, tereyagi, su ve sirkeyi ekleyip
yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlip yanm saat dinlendirin.

Hamuru 15 bezeye ayirin. Uzerlerine birer ¢orba kasidi nisasta serpistirip merdaneyle ince agin. 15 yufkayi Ust
Uste dizip bir su bardagini bastirarak yuvarlak pargalar kesin. Findigi hamur pargalarinin ortasina paylagtirin.
Ikiye katlayarak sekil verin ve yaglanmis firin tepsisine aralikli dizin. Onceden isitilmig 175 dereceye ayarli
firnda 35 dakika pisirin.

Surup igin, seker ve suyu bir tencereye alip seker eriyene kadar karistirin. Kivami koyulaginca tencereyi ocaktan
alin ve sogumaya birakin.

Serbeti pismis sicak hamurlarin Gzerine gezdirip sogumaya birakin. Servis yapin.
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