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HELLE CORBASI

1 bardak un

Sucuk veya pastirma

Bir avug piring

Tuz, yag ,pul biber

Istenirse birazda kavrulmus kiyma

Unu pembelesene kadar kavuruyorum.biraz ilitip suyunu ilave ediyorum.kaynayinca piringlerini ekliyorum.
Piringler piserken bir tarafta yagda sucuk veya pastirmayi kavuruyorum. Birazda kavrulmus kiymada koyabiliriz.
Kirmizi biberinide koyduktan sonra kaynayan gorbanin igine ilave ediyorum. Bir tagim kaynadiktan sonra servise
hazirdir.
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