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TAS KEBABI

1 kg kuzu kugbasi

2 sogan

45 gr tereyagi

2 sivribiber

2 dis sarimsak

2 domates

1 tatl kasidi domates sal¢asi
3 su bardagi sicak su

Tuz

1 cay kasigi top karabiber

Soganlari soyup kiguk kiglk dograyin. Tereyadini tencerede kizdirip sogani pembelestirin. Etleri ilave edip
suyunu salip ¢cekinceye kadar pisirin.

Biberin ¢ekirdeklerini temizleyip kip kip dograyin. Tencereye ekleyip 2-3 dakika kavurun.

Domatesleri soyup ¢ekirdekli kisimlarini ¢ikarin ve kiip kiip dograyin. Sarimsaklari temizleyip ezin.
Dogranmis domates, salga ve sarimsagi tencereye ilave edin. Sicak su, tuz ve karabiber ekleyip kisik ateste
etler yumusayincaya kadar pigirin.

Eti servis tabaklarina paylastirip tereyagdl sade piring pilaviyla birlikte sicak olarak servis yapin.

ML® icli Kebap icin tiklayin
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