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SU BOREGI

12 Kisilik Gerekli malzeme:
Hamur icin:

1 kgun

8 yumurta

1 cay kasigi limon suyu

Tuz

Sos igin:

2 su bardagi ik stt

250 gr eritilip ihnmis tereyagi

2 yumurta

Peynirli karigim igin:

2 su bardagi rendelenmis beyazpeynir
3 ¢corba kasi@i kiyilmis maydanoz

Hamur i¢in; hamur yogurma kabina unu eleyin. Ortasini havuz gibi agip yumurta, limon suyu ve tuzu ilave edin.
Azar azar su ilave ederek pirizsiz ve sert bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru 20 egit bezeye
ayirin. Uzerini nemli bir bezle 6rtip yaklasik 30 dakika bekletin.

Her bir bezeden oklavayla ince yufkalar agin. Tereyagli sosu bir kapta iyice girpin.

Ik yufkayi ¢ig olarak yayip tepsinin kenarlarindan sarkacak sekilde dizeltin. Diger yufkalar 1 ¢corba kagigi tuz
ilave edilmig kaynar suda diri kivamda kalacak sekilde 10 saniye kadar haslayin. Genis bir tel slizgecle slizerek
tencereden alin. Her bir yufkanin arasina ilik sosu paylagtirarak tst Gste 9 yufka olacak gekilde dizin ve tizerine
peynirli karigimin tamamini yayin. Kalan yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Uzerine kalan sosu yayin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda pisirin. Firindan ¢ikarip dilimleyin ve 1lik servis yapin.

ML® Paket Boredi icin tiklayin
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