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KOSTEBEK PASTA

Keki icin:

4 adet yumurta

4 kahve fincan seker

4 kahve fincan un

1 kahve fincani su

2 corba kasiJi kakao

1 paket kabartma tozu.
Dolgu kremasi:

1 poset krem santi
250 ml. st

2 adet portakal

1 su bardagi damla gikolata.
Uzeri icin:

1 poset krem santi

1 su bardag st

Yumurta ve sekeri beyazlagincaya kadar yaklasik 3-4 dk. ¢irpin. Suyu ve ayri bir kapta elediginiz kakao,
kabartma tozu ve unu ekleyin. Mikserin dusik ayarinda ¢irpin. Yaglanmis biyik boy yuvarlak borcamda
Onceden isitilmig firinda kirdan kontrolG ile keki pisirin.

Diger tarafta, krem santiyi 250 mi. sit ile ¢irpin. Damla ¢ikolatayi ve kiip kiip dogradiginiz portakali ekleyip
dolaba kaldirin. Kek ilindiktan sonra enine ikiye kesin. Kekin bir pargasini derin bir kasenin i¢ine fazlaliklarini
keserek yerlestirin. Dolaba kaldirdiginiz kremayi kasede bulunan kekin Gizerine doldurun. Kekin diger kismini
tizerine gelecek bigimde kenarlardan fazlaliklar keserek izerine koyun. Pastayi buzdolabinda 2-3 saat bekletin.
Cikarinca servis tabagina ters cevirin. Uzerini 1 su bardagi sit ile hazirladiginiz krem santi ile kaplayip,
rondodan gecirdiginiz kekin kalan pargalarini Gzerine serpistirin. Buzdolabinda 1-2 saat dinlendirdikten sonra
servis yapin.
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