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HAVUC CORBASI

6 kisilik Gerekli malzeme:

1 kg havug

1 adet sogan

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yaklasik 4 ¢orba kasigi un

4 su bardag tavuk suyu
Yaklasik 2 su bardadi st

2 cay kasigi limon suyu

Sisleme igin:

2 corba kasiJi kasarpeyniri rendesi
1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

Havuglari yikayip Kiiglk kipler halinde dograyin. Tuzlu suda 15-20 dakika haglayin. Yag: derin bir tencereye
koyup orta ateste eritin. Ince kiyilmig sodani ilave edin ve pembelesinceye kadar pisirin.

Atesi kisip unu ekleyin ve tahta bir kagikla devamli karigtirarak sararana kadar pisirin. Stizilmag havuglar ilave
edin. Tavuk suyu ve s(tl azar azar dokerek ekleyin. lyice karistirarak topaksiz olmasina 6zen gésterin. Limon
suyunu ilave edin. )

Kaynamaya bagladiktan sonra atesi kisin ve 5 dakika daha pisirin. Atesten alip mikserle ¢irpin. Uzerine
kasarpeyniri rendesi ve Kiyllmis maydanoz serperek kaselere bosaltin. Sicak olarak servis yapin.
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