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SUTLU SEBZE CORBASI

1'er adet havug, kabak, kereviz
1 cay bardagi konserve bezelye
2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

4 su bardag et suyu

1 cay bardagdi ay gicek yagi

Tuz

Karabiber

Sebzeler soyulur, kip seklinde dogranir, yarim gay bardagi yagda gevrilir. Diger tencerede un ve yarim gay
bardadi yag pembelestirilir. Uzerine sit ve et suyu katilir. Bir tasim kaynayinca yagda ¢evrilen sebzeler, tuz ve
karabiber eklenir. Bir tasim daha pisirilir. Sicak servis yapilir.
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