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BEZELYELI PILAV

Malzemeler

1 orta boy kuru sogan (kup kesilmis)

1 su barda@i dondurulmus bezelye

1,5 cay bardagi zeytinyagi

2 su bardagi piring

3 su bardadi su + 2 poset etsu toz bulyon ya da tablet
Yarim demet ince Kiyilmig dereotu

Birkag damla limon suyu,

2 kup seker,

tuz ve karabiber.

Pilav tenceresinde zeytinyadini kizdirip soganlari yumusayana kadar kavurun ve bezelyeleri ilave edin. Birkag
dakika kavurduktan sonra yikanmis piringleri ekleyip karistirarak piringler beyazlagmaya baglayana kadar
kavurmaya devam edin. 3 su bardagi su, bulyon, limon suyu, kesme seker, tuz ve karabiber ilave edip karistirin
ve kisik ateste kapagi kapali olarak suyunu ¢ekene kadar pisirin. Pilav suyunu ¢ekince atesi kapatin,
dereotlarmi ekleyip karistirin ve tencere kapaginin altina kagit havlu yerlestirip kapagi tekrar kapatin ve 15-20
dakika bu sekilde demlendirip servis yapin.
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